


Holdbarhed for ferskvarer i LONGFRESH 0°C-afdelingen

Lag “tort" Op til 5 méneder

Smer "tort" Op til 1 méned

Store stykker svinekad “tort" Op til 10 dage

Kad, vildt, sma stykker svineked, fjerkree “tort" Op til 7 dage

Tomatsauce “tort" Op til 4 dage

Fisk, skaldyr, tilberedte kadvarer “tort" Op til 3 dage

Tilberedte skaldyr “tort" Op til 2 dage

Salat, grentsager

Gulerpdder, rosenkal, selleri MRS Ol €1 el

Artiskokker, blomkal, julesalat, iceberg-
salat, pluksalat, varsalat, salat, porrer, “fugtigt” Op til 21 dage
radicchio

Broccoli, kinakal, grenkal, hvidkal,

radiser, savoykal fugtigt Op til 14 dage




/rter, glaskal “fugtigt” Op til 10 dage

Forarslag, asparges, spinat “fugtigt” Op til 7 dage

Frugt*

Peerer, dadler (friske), jordbeer, ferskner* ugtigt Oy st

Blommer*, rabarber, stikkelsbaer "fugtigt” Op til 21 dage

Abler (ikke frostfalsomme), kvaeder “fugtigt” Op til 20 dage

Abrikoser, kirsebaer “fugtigt” Op til 14 dage

Smé blommer, vindruer “fugtigt” Op til 10 dage

Brombeer, solbaer, ribs “fugtigt” Op til 8 dage

Figner (friske) "fugtigt” Op til 7 dage

EEEEEEEEEE

Blabaer, hindbaer

“fugtigt” Op til 5 dage

*Jo modnere frugt, desto kortere holdbarhed.

CAEG

perfekt in form und funktion




Spar over kr. 4.000,- om aret*

Skal kedet, maelken, grantsagerne, paleegget, fisken eller aggene holde sig leengere, s er LONGFRESH fra AEG
den eneste rigtige made at opbevare maden pa. Med en temperatur pad mellem 0-3° C og to seperate skuffer med
indstillingsmulighed for henholdsvis hgj og lav luftfugtighed, kan madvarer holde sig friske dobbelt sa leenge i
LONG FRESH som i et traditionelt kaleskab.

Beregninger fra Landbrugsradet foretaget pa baggrund af data fra Miljgstyrelsen og Danmarks Statistik viser at en
gennemsnitlig familie pd 4 personer arligt smider mad ud for ca. 4.000 kr. Her er tale om alt lige fra salat-hoveder
med brune kanter, melede aebler, rynkede agurker og diverse rester.

Med LONGFRESH fra AEG forbliver madvarerne friske. Det reducerer maengden af affald, som i sidste ende betyder
store besparelser i madbudgettet.

*Kilde: Artikel "Tonsvis af madvarer smides ud”, Jyllands Posten den 12/9 2008.
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